Unsere Feinkostspezialititen ,....S¢ubert.

fiir die kalte Jahreszeit und zu den Feiertagen
ab 11.11.2024 bis 31.01.2025
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"= hshnchenbrust Frinkonta £ ewicht: ca.1.900 /57 o Ronbm?nfmm
N mit Apff:‘l-Maronen-FuHung tel uro 20,10/kg b
B ..icht: 180 g/ST, 4 ST/Beute Gewicht: ca. 3 ka/Stiick
Euro 9,80/Beutel : ! : Euro 20,10/kg
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1/2 Grillente, entbeint, gegart Hirschriickensteak mit Waldpilzkruste

Eigenproduktion) tel Gewicht: 180 g, Inhalt: 4 Stiick
Gewicht: 325 g/sT, 2 ST/Beute Gewi: 1803
Euro 12,40/Beutel
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Hahnch
vorfrittiert
Gewicht: ca- 1

enbrust in Kiirbiskernp:

70g/sT, 4 ST/Beute!

Euro 11,50/Beutel mit einer feinen Pfi

seubert

feinkostmanufaktur
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ﬁMaispoulardenké;J‘le

i Iiferlingfiillyn

é{%W/cht: 200 g, Inhalt: 4 Stiick ‘
Uro 11,50/Beyte|

Rou!ade von der

schweinefiletmedaillon

| mit Pfifferlingen im Speckmantel
| Gewicht: 180 g, Inhalt: 4 Stiick

Schoko-Palatschinkerj

mit winterlicher Topfenfu”u‘r?g
Gewicht: 1109, Inhalt: 6 Stiick
Euro ll,OO/BeuteI

Kohlroulade mit Schwein-Rindfleischfiillung
*Abbildung dhnlich

Gewicht: 220 g, Inhalt: 4 Stiick

Euro 9,00/Beutel

Euro 16,00/Beutel

Christstollenparfait

auf Mandelknusper
Gewicht: 425 g, Inhalt: einzeln
Euro 12,00/ST

e o
Offnungszeiten: Mi + Do 10.00-12.00 und 13.00 - 16.00 Uhr, %
Fr 10.00 - 16.00 Uhr, Wir bitten um Vorbestellung!
Seubert Feinkostmanufaktur, Am Berg 1, 97950 Gerchsheim, Telefon 09349/92050, Fax 09349/920555,

Mail info@seubert-feinkost.de.




